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Loss of food biodiversity
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http://www.fao.org/3/a-i6583e.pdf

Loss of species diversity
331,000

currently provide >50% of the

slesttgites ittt it tadtaitee -.:-.:f. world’s calories from plants
°. HHHHE -./Nummer of crops use
o : for food by humans
i : throughout history
12 crops that together
o _ with 5 animal species provide
Globally identified plant species 75% of the world's food today
(Data source: RBG Kew, 2016; FAO, 1997) Bﬂlﬁp&%‘% é%



A CENTURY AGO
In 1903 commercial

Loss of genetic diversity oo

as shown in this
sampling of ten crops.
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Genetic dlverS|ty harbors unique nutritonal dlverS|ty

<5 ug carotenoids

Englberger et al., (2013) In; Diversifying Food and Diets. Routledge, UK A"Ianc\
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Losing dlverS|ty at the gut microbiome level

Low diversity
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...potential to bring e
underutilized species presently =
only used locally as foods to the

wider market, scale o

Plants
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Leafy vegetables
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Reversing food biodiversity loss, some opportunities

Biodiversity for Food and Nutriton
(BFN) - mainstreaming biodiversity for
improved nutrition and health.

BIODIVERSITY
FOR FOOD AND
NUTRITION

The Power of Public Food Procurement
- a game changer for food system
transformation?

Food is Medicine, Food for life

Nature-based Solutions for Health,

Planetary, One Health P




BFN: Strengthening knowledge

Vitamin A
(mchAEI1 00g)

Nutrition data on 70+ native species in
Brazil, mostly fruit and nuts

Building national research capacity 0 s
throuqh partnersmp Papaya Passion fruit Carrot  Pitanga Tucuma
Vitamin C
(mg/100g)
420
38 53 12 ﬁ =

Lime  Orange Tangerine Cagaita Mangaba
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Source: Hunter et al.
(2019) Planta 250, pp.
709-729
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BFN: Influencing policy, creating markets

Public policy signed by Brazilian Ministry
of Environment and Ministry of Social
Development.

DIARIO OFICIAL DA UNIAO

Publicago em 10/07/2018 | Edigdo; 131

Secdo 1]

Pagina: 92

Orgdo: Ministério do Meio Ambiente/Gabinete do Ministro

PORTARIA INTERMINISTERIAL N° 284, DE 30 DE MAIO DE 2018

Institul 3 lista de esp S da
OU Ge Seus produtos denva

AQuisico de Allmentos-PAA

no &mbito das operagdes realzacas pelo Programa

OCDIOCIversidace, para fins de comercialzacao in natura

de

Sociobiodiversity Ordinance, first to

ANEXO

ESPECIES NATIVAS DA SOCIOBIODIVERSIDADE BRASILEIRA DE VALOR ALIMENTICIO

. o, .
Nome Nome . . . Distribuicdo geografica natural das espécies nas
defl ne/SU p port nutrltlona”y Importa nt ]00 Popuiar | Cientifico Familia Partes mais utilizadas e exemplos de uso regifesiestaios
Ananas Frute in natura; Casca (cha, fermentados); Polpa
. . Abacaxi | omosus Bromeliaceae | do fruto (assado, doce em calda, cristalizado, Nordeste (AL, BA, PB, PE, RN, SE)
natlve SpeCIeS geleia, sorvete e suco)
.
. . Norte (AC, AM, AP, PA, RO, RR, TO);
. Pouteria Fruto in natura; Polpa do fruto (doce, geleia,
Abiu B Sapotaceae & Nordeste (AL, BA, CE, MA, PB, PE, SE), Centro-
caimito mousse, puré, sorvete, suco, torta) Qesle(MT). Sudests (£S. MG, RJ, &), Sul (PR, SC)
Euterpe Palmito; Polpa do fruto (bombons, doce,
Acal olerar?ea Arecaceae  |fermentado, geleia, licor, molho, pudim, sorvete, |Norte (AP, PA, TO); Nordeste (MA); Centro-Oeste(GO)
oy . | . . . tot t- | sUco);
Fa C I | Itates I n C u SI 0 n I n I nS I u IO na Acai- Euterpe Palmito; Polpa do fruto (doce, fermentado. geleia
solteiro precatoria Arecaceae licor, molho, pudim, sorvete. suco); Norte (AC. AM, PA. RO)
° FBD G d MNorte (AC, AM, AP, PA RO, RR, TO).
| Semente (in natura, manteiga de amendoim,
t Arachis Nordeste (AL, BA, CE, MA, PB. PE, PI, RN, SE);
procu remen 1 SCnhool reedin gl Sl an AMENdoIM |y bogaea | FaRaceas ?Ag&fgﬂg%&gma (bolo, pagoca, pe de Centro.Qeste (DF GO, MS. MT); Sudeste (£8, MG,
.. RJ, SP) Sul (PR, RS, 5C)
Rubus
brasiliensis;
offers more opportunities for smallholder e o e o o e
Amora- R Fruto (doce em calda, geleia. licor, iogurte, ordests £nro-
preta erythroclados; Rosaceas mousse, sorvete, suco), Fruto in natura; CR)gslgthF GO Sudeste (Es. MG, Rl SP). Sul (PR,
pro ucers. R. rosifolius .
R. sellowii
Araticum, |Annona Annonaceae Fruto in natura; Polpa do fruto (doce, geleia, Norte (PA, TO), Nordeste (BA, MA). Centro-Oeste(DF,
Pand crassiflora iogurte, licor. sorvele, suce, toria) GO, MS, MT); Sudeste(MG e SP); Sul (PR)
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BFN: Influencing policy, creating markets

@ _ DIARIO OFICIALDAUNIAO

Publicado em 10/07/2018 | Edigdo; 131 | Segdo: 1| Pagina: 92
Orgio: Ministério do Meio Ambiente/Gabinete do Ministro

PORTARIA INTERMINISTERIAL N° 284, DE 30 DE MAIO DE 2018

Universidade Federal de Santa Catarina
Departamento de Nutrkio
Nicleo de Pesquisa de Nutrigso em Produsiio de Refeigdes (NUPPRE)

B

URA
CULTURA Fa MI"-Q
S ~#

Manual de Operacionalizacdo

Compra Institucional via Programa
de Aquisicdo de Alimentos - PAA

10 £dicho
Velume 1
Foriandpells, 2017

Institul 3 lista de espécies da socobiogiversidade, para fins de comercialzacio in natura
OU Ce Seus prooutos denvados, no Ambito das operagdes realzacas pelo Programa de

Aguisicdo de Allmentos-PAA,

0 que sio e como fazer par inserir alimentos da sociobiodiversidade,
regionais e PANC?

0s alimentos da sociobiodiversidade so aqueles geradas a partir de
recursos naturais. S3o voltados 3 formagio de cadeias produtivas que
valorizem e assegurem os direitos de povos e comunidades tradicionais
e de agricultores familiares e suas priticas e saberes, A valorizag3o desses
produtos awxilia na geracio de renda e promave a melhoria da qualidade
de vida e do ambiente em que vivem esses povos. Com a finalidade de
STRIGE e e T A T e i da socio-
a Portaria n? 163/2016 dispde de uma
lista com base ern espécies nativas da flora brasileira, ilustrada nesse Manual
(Figuras 24/28/20).

As Plantas Alimenticias N3o
Convencionais (PANC) sSo
plantas por vezesesquecidas,
mas que possiem potendial para
consuma, enriquecimento da
alimentac3o e melharia de renda
das comunidades.

Possuem dessa forma
distribuido limitada, restritaa
determinadas localidades ou
regifies. N3o estSo organizadas
enquanta cadeia produtiva propriamente dita, logo ndo sio usualmente
comerdalizadas, apesar do seu patencial para cultivo e consumo. Nesse
Manual s3o apresentadas algumas PANC (Figura 3). Trata-se de uma amastra
dessas plantss, que hd de desméd

da biodiversidade brasileira e que possuem potencial de producio e
consumo. ‘apesar de mais de setemil espéces de

Recognition of
Sociobiodiversity in National
School Feeding Program
(PNAE), National
Procurement Programme
(PAA)

New markets and
certification schemes

AQUITEM
® AGRICULTURA

, FAMILIAR

New policies and food-based dietary
guidelines recognizes sociobiodiversity

MINISTRY OF HEALTH OF BRAZIL

FOR THE BRAZILIAN

DIETARY GUIDELINES Tr?
POPULATION

Brasflia — DF
2015

v
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BFN: school feeding programmes

— a) Presence of six food groups (1. cereals and tubers; 2. beans; 3. vegetables; 4.
ALIMENTACAO ESCOLAR fruits; 5. milk and derivatives; 6. meats and eqggs)

b) Presence of regional and socio-biodiversity foods
c) Weekly diversity of meals offered

iNDICE DE QUALIDADE indice de Qualidade de Carddpios COSAN

COMPONENTES SEMANA 1
Presenca de alimentos do grupo dos cereais e tubeércul 2 2 2 2 2 2 10 5
Presenga de alimentos do grupo dos feijdes 2 2 2 2 2 2 10 5
Presenca de alimentos do grupo dos legumes e verdurs 2 2 2 2 2 2 10 5
Presenca de frutas in natura 2 2 2 2 2 2 10 5
A N Presenga de alimentos do grupo leite e derivados 2 2 2 2 2 2 10 5
Presenca de alimentos do grupo das carnes e ovos 2 2 2 2 2 2 10 5
Auséncia de alimentos restritos 2 2 2 2 2 2 10 o
Auséncia de alimentos e preparagtes doces 2 2 2 2 2 2 10 o

Manual

PONTUAGAD 20

Oferta de alimentos regionais?
Oferta de alimentos da sociobiodiversidade?

¢
ﬁ

ou ou ou V_
203 303 TF0z2 NND™ :
Diversidade do cardipio 0o 10 |
Oferta de alimentos proibidos -10
PONTUACAO FINAL DA SEMANA - ‘

A-I‘I’?a%e %é’%
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BFN: Raising awareness

PROMOCAO DA ALIMENTACAD
ADEQUADA E SAUDAVEL

Health in School Programme

Gastronomy, working with chefs, school canteens, school nutritionists, media, TV A" \
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BFN: Raising awareness
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National Biodiversity Recipe Book

Biodiversidade Brasileira - Sabores e Aromas

Peice na tetha eom eagaito. ¢ beldroega

Pintado ensopado, com molho aromatizade de cagaita e quarnecido de beldroega.

Renciwente: 10 pangis

Rt . 000

Medida Caseira
Pintado, em postas 1000 10 unidades
Caldo de limao 80 3 unidades
Sal 5 3 coleres de cha
Pimenta bode a gosto
Pimenta-de-cheiro - a gosto
Azete (para refogar) 30 2 colheresde sopa
Cebola 300 3 unidades
Ao 20 5 dentes
Tomate maduro 1000 10 unidades
Pimento verde médio 200 Y2 unidade
Pimentdo vermelho médio 200 1unidade
Leite de coco 200 1xicara de cha
Cagaitas verdes ou de vez, a0 meio, sem carogo 300 20 unidades
Folhas de beldroega, rasgadas 100 1xicara de chd
Cheiro-verde, picado - agosto
Farinha de rosca para gratinar} 100 Y2 xicara de chd

Jn{mmngﬁn nudniciomal porcso de 3000)

Valor energético  Proteinas.

Gorduras trans Fibras  Sédio

156

25tkeal 2% 87

H4 Big  450,0mg

Capitulo 2 - As regides brasieiras e suas receitas P

Mhedo de prepans
1. Temperar as postas de peixe com o sal, a pimenta e o caldo de lim3o. Reservar por duas horas
Molho

Cortar as cebolas em rodelas e refogar em azeite. Acrescentar o alho picado.

Acrescentar os tomates cortados em rodelas. Reservar algumas rodelas para a montagem final.

Cozinhar por 20 minutos, até formar um molho.

Juntar os pimentdes em rodelas, sem as sementes e 0s veios brancos.

Regar tudo com o leite de coco e cozinhar até amaciar.

Untar a telha com um fio de azeite. Dispor as postas temperadas e cobrir com o molho.

Colocar algumas rodelas de tomate, intercalando com as metades de cagaita e folhas de beldroega

rasgadas.

Salpicar o cheiro-verde e a farinha de rosca por cima.
. Assar {220° C), por 25 a 30 minutos. Servir com pirdo de peixe e arroz branco.

o~ oo s w N

3 @

Utensflios utilizados

Balanga; tigelas; colheres; facas; tdbuas; panela; telha de barro prépria para preparo de alimentos;
luvas de protegdo.

2 &
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The power of public food
procurement & school feeding

)

THE LANCET ; ; i Y
Planetary Health SubmitArticle  Login Register Q =

) ¥ H b ©
POF(54KB] Save Share Reprints  Request

Public food procurement as a game changer for food system
transformation

PlumX Metrics

The last decade has seen various countries, regions, and cities from low-income to high-income economies develop public food
procurement (PFP) initiatives designed to use government purchasing power and regular demand for food as a policy instrument to
promote ' These

ften also referred to as institutional food procurement, including school

UN-NUTRITION JOURNAL VOLUME 1: TRANSFORMING NUTRITION

Next-generation school feeding:
Nourishing our children
while building climate resilience

DANNY HUNTER, Alliance of Bi ity ional and | Center for Tropical Agriculture (CIAT), Rome
ANA MARIA LOBOGUERRERO, Alliance of Bioversity International and CIAT, Rome
DEISSY MARTINEZ-BARON, Alliance of Bioversity International and CIAT, Rome

D) oot and bariciue A oonT us%es
Qﬁ rganization of e \ @S_’_&I EORORE

United Nations F":F'x

PUBLIC FOOD
PROCUREMENT

—'FOR SUSTAINABLE
FOOD SYSTEMS AND
HEALTHY DIETS

VOLUME : !
L2805

Alance

$
Organization of the UFRGS
United Nations ~ piteny S 00 EDITORA

Q% Food and Agriculture

PUBLIC FOOD
PROCUREMENT
—|FOR SUSTAINABLE
FOOD SYSTEMS AND
HEALTHY DIETS
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Global reports, publications

Guidance on mainstreaming
biodiversity for nutrition and
health

{728 World Health
# Organization

E‘%f orld Hega
LT Organq‘,ml)t:

> )
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Thank you!

earthscan D
from Routledge l“| 12 ISSUES IN AGRICULTURAL BIODIVERSITY edr thscan

[overshy from Routledge

Agrobiodiversity, School
Gardens and Healthy Diets

Promoting Biodiversity, Food and

Edited by Danny Hunter, Teresa Borelli Sustainable Nutrition

and Eliot Gee Edited by Danny Hunter, Emilita Monville-Oro, Bessie Burgos,
Carmen Nyhria Rogel, Blesilda Calub, Julian Gonsalves & Nina Lauridsen

Biodiversity, Food and Nutrition
A New Agenda for Sustainable Food Systems

% g oy X Issues in Agricultural Biodiversity
Issues in Agricultural Biodiversity

Diversifying Food
and Diets

USING AGRICULTURAL BIODIVERSITY TO
IMPROVE NUTRITION AND HEALTH

EDITED BY
Jessica Fanzo, Danny Hunter, Teresa Borelli
and Federico Mattei

Alllanc
Bioversity & CI.

d.hunter@caiar.org; Biodiversity for Food and Nutrition (BFN) project: http://www.b4fn.org/ \
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